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Salva Cremasco

Formaggic molle da favola, 3 pasta cruda, prodotio
esclusivamente con |atte di vacea intero, crude o
pastorizzaio, 8 crosts levata, con stagonsturs
ryremiz i 73 geomni. || prodotto si presents come
una forma paralleleppeds guadrangolare oon
ciosta dif spessore spibile, lisciz, 8 volte fionts, &
consisienzs medi= con presenzs @ microfiora
caratienstea. Ha pasia di colore bianco tendente 3
peglienno con |'sumentare defla stageonstura, con
oochigtura rada disfribuite  imegolamments, &
consisienza  fendenzizlmente compata.  fnaoibs,
leggermente  adesiva; pid mortedza nells pare
immediaiaments sotto 12 crosts per effetto della

maturazione prettamentz ceninpeta. B sapore &

aromatice ed intensc con  connotazioni  pid
I ol sreds s pronunciate con il trascomers della stagionaturs.
Durante il perodo di sizgionaiure, che s| protras per
un mimmg di TS gomi, B forma  wene
frequentements mvoliztz & raftais con un panno
imb=yuto di soluzione saling, o spazzolais 3 s=coo,
3l fine di manteners e carattenstiche del's crosts e

ridurre le ife delle muffe supesficali, contnbuendo =

Praovenienza

far assumere alla forms i3 colorsmone rossa-
arancio  carstteristica. Plon & ammesso aloun
traftamento defls crosta, fatte salve |2 spugnsture
con soqua & s3le, e l'eveniuale uso di olio
slimentare ed erb= sromafiche. E' un oftimo
formaggo da fawola che wens pil spesso
consumato fresco {dopo cves 30 giomi), ma dopo
2=3 mes di stagronatura assume un profilo olfatio-
gustative pib armonico; A stagionature oltre 1 758
masi presenta un gusto ssciutic ed aromatice. che
ricorda il profumo di softobosco. Come formaggio
da tzvole wiena tradizionaimenta senrn

sccompagnato alle fighe (peperon verd) soft'zceto),
peperon verds sottoho e soitscato. o afe ofive verd
I cucina pud essere utilizzato per Insaponne nso,
pasta, came o lorte salate. S: abbins macevoiments
3 birra, a vini bianchi {es. Bisnco of Cusfozs, win
dei Colli piscenting, ma anche a wim ross:, moroid),
leggermente  caldi, o discreta  intensita e
persistenza aromatica, poco mvecch:at (es. Medcl,
Barbers. Swah, . » Per stagonsture oltre 78 mes
sono indicat vinl ross nvecchist, di corpo, caid: e
con tanneni non troppo evidenti (es. Chisnt clsssico
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Ricerca per:
Nome
Ricerea

Nazione
Ttfe fe nanion!

Categoria
Tutre e categanie

Prodotto
T ) peoainin

Regione
Tutre ie region
Provincia
TUTE & peovings
Materia prima
Tutte ic matere pime
Lattifera
Ttte fe istiteR

Stato del latte
T g

Temperatura deila cagliatz
Tutre ie femperatne

Consistenza della pasta
Tifte fe consisianze

Tempo di stagionatura
Tute e rempisiche

Tenore di grasso
T} tenoe

Tecnologie di lavorazione
Tutte i fecmaingie

Tipologia di caglio
Tt e tipokgie

Tipologia di coagulazions
Tutte fe fpologle

Tipoiogia di crostza
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